
Bourgogne
Côtes du Couchoisblanc
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 LES VIGNERONS DES CÔTES DU COUCHOIS
ACCÈDENT À LA RECONNAISSANCE DE :  

L 'AOC  BOURGOGNE  
CÔTES  DU  COUCHO I S  “ BLANC ”  

FRUIT  D 'UNE DÉMARCHE COLLECTIVE ET  UNANIME
PORTÉE PAR L'UNION DES PRODUCTEURS DES

BOURGOGNE CÔTES DU COUCHOIS AUX CÔTÉS DU
SYNDICAT DES BOURGOGNES,  CETTE CONSÉCRATION
OFFICIALISE UNE RÉALITÉ DÉJÀ BIEN ANCRÉE :  CELLE

D'UN TERROIR S INGULIER,  PROPICE DEPUIS  TOUJOURS
AUX GRANDS BLANCS DE BOURGOGNE. .

JUSQU'À PRÉSENT COMMERCIALISÉS SOUS
L’APPELLATION BOURGOGNE,  LES VINS BLANCS DU

COUCHOIS PEUVENT DÉSORMAIS REVENDIQUER LEUR
IDENTITÉ TERRITORIALE À TRAVERS LA DÉNOMINATION

BOURGOGNE CÔTES DU COUCHOIS BLANC,  DANS LE
RESPECT DU CAHIER DES CHARGES.  

DU  ROUGE  AU  BLANC ,  
LES  BOURGOGNE  CÔTES  DU  COUCHO I S  EXPOSENT

DÉSORMA IS  
TOUTES  LEURS  COULEURS  !



Niché au  sud des  Maranges ,  à  la  cro isée  de  la  Côte  de
Beaune et  de  la  Côte  Chalonnaise ,  cette  appel lat ion
s'étend sur  env i ron  

250  HECTARES  DE  CÔTEAUX  
VALLONNÉS  ET  VERDOYANTS ,

A l ’écart  des  sent iers  battus  bourguignons ,  i l  se  répart i t
entre  une v ingta ine  de  domaines  fami l iaux  t ransmis  de
générat ion  en  générat ion .

Ic i ,  la  v igne ne  s ' impose jamais  au  paysage :  e l le  s 'y
intègre .  S i  la  Bourgogne v i t ico le  est  souvent  synonyme
de monocultures  ordonnées  à  perte  de  vue ,  ce  terro i r
cu lt ive  sa  d i f férence .  Hêtres  et  chênes  des  forêts ,
pra i r ies  f leur ies ,  ha ies  v ives  et  bosquets  composent  un
bocage préservé ,  où  la  b iod ivers i té  a  toujours  t rouvé ses
dro its .  Cette  mosaïque de  paysages  v ignes ,  bo is ,
pâturages  et  va l lons  crée  des  microc l imats  et  des
écosystèmes uniques ,  favorables  autant  à  la  v igne qu 'à
la  faune et  à  la  f lore  sauvages .  V ignerons  et  agr icu lteurs
y  entret iennent  depuis  toujours  un  l ien  étro it  avec  leur
env i ronnement ,  entre  t rad it ion  paysanne et  prat iques
respectueuses ,  pour  un  v in  qu i  porte  en  boute i l le  l 'âme
de ce  terr i to i re  v ivant  !

L 'A I RE  DE  L 'APPELLAT ION  
COUVRE  S I X  COMMUNES  :  

Couches ,  
Dracy- lès-Couches ,  
S a int- Jean-de-Trézy ,  
S a int-Maur ice- lès-Couches ,
S a int-Pierre-de-Varennes ,
S a int-Sern in-du-Pla in .  

P I NOT  NO I R  
Bourgogne Côtes  du Couchois  &
Crémant  de  Bourgogne   
CHARDONNAY  
Bourgogne Côtes  du Couchois  &
Crémant  de  Bourgogne
AL IGOTÉ
Bourgogne A l igoté  &  Crémant
de Bourgogne
Et  surtout  :  

UN  SOL  UN I QUE  EN  BOURGOGNE  !
 

LES  CÔTES  DU  COUCHO I S  
EN  QUELQUES  MOTS…
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CHABLIS & 
GRAND AUXERROIS

CÔTE DE NUITS

CÔTE DE BEAUNE
MÂCONNAIS 

La Bourgogne et ses cinq régions viticoles
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CHABLIS, 

CÔTE CHALONNAISE 
& COUCHOIS

MÂCONNAIS

CÔTE DE NUITS

CÔTE DE BEAUNE

 & CHÂTILLONNAISGRAND AUXERROIS

Bourgogne and its five wine-producing regions

Appellation Grand Cru 

Appellation Village 
et Village Premier Cru 

Appellation Régionale

CÔTE CHALONNAISE 
& COUCHOIS

CHÂTILLONNAIS

Bourgogne vs. Burgundy: to re-affirm their identity,
the region and the producers are reverting back to the
original French iteration of the name, Bourgogne.www.bourgogne-wines.com



Un vignoble millénaire, 
une “jeune” appellation

IIIe siècle : Eumène d'Autun décrit à l’Empereur
Constantin le vignoble bourguignon comme une
création remarquable, objet d'admiration et
d'envie — la plus ancienne évocation écrite du
vignoble Couchois. La région se distinguait déjà
par ses sols calcaires favorables à la vigne, liant le
Couchois à la Côte de Beaune.

Moyen Âge : les moines tracent les
contours des vignobles ; les Côtes du
Couchois se dessinent au cœur de la
Bourgogne viticole. Au XIe siècle, les
seigneurs de Couches entreprennent la
construction du Château.XIXe siècle: Le livre de Cave des Vignes

Martin de St Sernin du Plain consigne
les plantations de cépage blanc —
preuve matérielle d’une tradition
ancienne de production de vin blanc
dans les Côtes du Couchois

XXe siècle: En pleine ère industrielle,
les vins des Côtes du Couchois
abreuvent les tables de la région.

2000: Naissance de l’AOC Bourgogne
Côtes du Couchois rouge

XXIe siècle: développement des circuits
de distribution et croissance de la
vente bouteille en France et à l’export.

2017: dépôt d’une première ébauche
de demande de reconnaissance de
l’AOC Bourgogne Côtes du Couchois
blanc

2026: après le travail assidu de la
nouvelle génération de vignerons,
l’AOC Bourgogne Côtes du Couchois
Blanc est reconnue

si leur savoir-faire est ancestral, ce que les vignerons du Couchois ont de vraiment juvénile, c'est
leur état d'esprit : une créativité certaine et une envie sans cesse renouvelée de partager et de

surprendre ; de produire des vins qui fassent avant tout plaisir !

Une reconnaissance officielle actée le
29 octobre 2026 



UN  TERRO I R  S I NGUL I ER
“VERS I COLORE ”…

Au s e in  d u C o uc hois ,  la
t er re  s e  déco mpose en
s trat es  b l eu t é es  et
or a ngé es ,  m ai s  auss i
ve rte s ,  j a u nes ,  v i o lettes .
E l l e  es t  tan t ô t  r ouge
c o mme l e  P i no t  Noir ,
t an tôt  s tr i ée  de  marnes
g r i s es .  
C ' e s t  de  c e  s o l  mult ico lore

  “vers i colore ”» ,  
d u n o m  des  arg i l es  qu i  le
c o mp o s en t   q u e les  v i ns
t i e n n en t  t o ut  l e ur
c a ra ct èr e  e t  l eu r
d i f f ér en c e .
Là  o ù  l e  re s te  d e  la
Bou r g ogne  es t  c onnu pour
s es  s o l s  ca l c a i r es  hér i tés
d u J uras s i qu e ,  l e  Couchois
es t  maj or i ta i r em ent
c o ns t i t ué  d ' arg i l es
ve rs i co l or e s  d atant  du
Tr i as  :  v er t  p i s ta che ,  jaune ,
v i o le t ,  r os e ,  g r i s ,  et  même
l a  b i en  nomm é e l ie  de  v in .  

À  chaque couleur  son ADN
géologique .  
La  d ivers i té  de  ces  so ls
contr ibue à  la  r ichesse  des
express ions  du
Chardonnay,  chaque
parce l le  révé lant  sa  propre
personnal i té .
L 'étude pédologique
Siga les  (2015-201 6) ,
appuyée sur  p lus  de  400
carottages  et  des  fosses
d 'ana lyse ,  a  conf i rmé que
ces  so ls  sont
part icu l ièrement
favorables  à  l 'é laborat i on
de v ins  b lancs .
Avec  ses  a l t i tudes  de  250
à 400 mètres ,  ses
parce l les  or ientées  sud et
sud-est  et  les  nu its
f ra îches  qu 'apporte  la
prox imité  du Morvan ,  l e
Couchois  of f re  aux  b lancs
une lente  maturat ion  et  un
atout  de  rés i l ience face  au
dérèglement  c l imat ique .



Quelques-unes des
couleurs d’argile citées
dans l’étude géologique

des sols des Côtes du
Couchois, réalisée par
les experts du bureau

d’études Sigales



Un savoir-fa ire  déjà  b ien ancré

Dep uis  la  recon n ai s s ance  d es  Bourgogne Côtes  du Cou c h ois  ro u ges  en  200 0,
l es  v i gneron s  du te rr i to i r e  n ' ont  cessé  de  déve lopper  leur  s avo i r - fa i re  autour
du Chardon nay.
Moderni s at i on  des  c ha i s ,  a d ap tat ion  des  techn iqu es  d e  v in i f ic at ion ,
i nves t i s s ements  dans  l e  v i g no b le  et  d éve loppement  de  n o uv eau x  c i r cu its  de
c ommerc i a l i s at i o n  :  au  f i l  d es  années ,  les  v ins  b lanc s  on t  p rog ress ivemen t
af f i r mé l eur  p l ac e  d an s  l a  p r od uct io n  couchoise .

Déj à  appréc i és  de s  c o n s omma teurs  et  d ist ingués  dans  les  c on c o u rs ,  ces
Char do nnay po s s éda i ent  leur  ident ité .  I l  resta it  à  leu r  d on ner  une
reconn ai s s ance of f i c i e l l e .

Une product ion en ple in  essor
Les  ch i f f res  témo i gnent  d e  l ' engagement  des  v igner on s  et  du  dyn amisme du
terr i to i r e .
Entr e  201 7  et  2022 ,  l es  s ur f a c es  déc larées  en  Bo urgo gn e C hard on nay ont
progres s é  de  4 9 %,  d épa s s a nt  les  30 hect ares  et  atte ignan t  même 3 6
hectares  en  202 1 .
Dans  le  même  t em ps ,  l es  s ur faces  co nsacr ées  aux  Bou rg ogn e Côtes  d u
Couch oi s  r oug es  o nt  a u gment é de  52  %,  conf i r mant  le  déve lo ppemen t  de
l ' e ns emble  du v i g n o bl e .
Cette  cro i s s anc e e s t  d ' au ta nt  p lus  s ign i f icat ive  que le  n o mbr e de  déc lar ants
es t  res té  re l at i v em ent  s t ab le ,  entre  23  et  26  explo it ants .
E l l e  t radui t  a i ns i  une vér i ta b l e  dy namique co l lect ive  :  ce l le  de  v ign erons  qui
i nves t i s s en t  da ns  l e ur  ter r o i r ,  déve loppent  leur  pr o du c t io n  et  cr o ien t
durabl ement  a u  p ote n t i e l  d es  Cô tes  d u Co uc ho i s .

Une reconnaissance portée col lect ivement
I n i t i é e  dès  201 7 ,  l a  déma r c he de  reconnaissance d es  v in s  b lancs  s 'est
progres s i veme n t  s t r uc t u r ée a uto ur  d 'une amb it ion  co mmu ne :  p er mettre  au
Char do nnay d u Co u ch o i s  d ' a f f i r mer  p le inement  son or ig in e .
Le  6  avr i l  2023 ,  l e s  m emb r es  de  l 'Union des  Pro du c teu rs  d es  C ô tes  d u
Couch oi s  on t  v ot é  à  l ' u n an i mi t é  en  fa veur  de  cette  r ec on n ais san ce .
Porté  avec  le  s o ut i e n  d u Sy ndicat  des  Bour gognes ,  c e  t rava i l  co l lec t i f  a
ab out i  en  octo bre  20 26.
Une nouvel le  étape pour  un v ignoble  qui  écr iva it  déjà ,  depuis  longtemps,
son h istoire  en blanc .

LA  GENÈSE  DU  PROJET  BLANC  :
UNE  ÉV I DENCE  DEVENUE

RECONNA ISSANCE



UNE  NOUVELLE
RECONNA ISSANCE ,  DE
NOUVELLES  PERSPECT IVES

La  reconnaissance des  Bourgogne Côtes  du Couchois  b lancs  ouvre
de nouvel les  perspect ives  de  déve loppement  pour  ce  v ignoble  à
ta i l le  humaine .

Dans  un paysage bourguignon où l ' ident ité  des  terro i rs  occupe une
place  essent ie l le ,  cette  nouvel le  reconnaissance permet  aux
v ignerons  de  va lor iser  p le inement  l 'or ig ine  et  la  s ingular i té  de
leurs  Chardonnay.

Avec  une v ingta ine  de  domaines  fami l iaux ,  les  Côtes  du Couchois
d isposent  d ' un  vér i tab le  potent ie l  de  déve loppement ,  tant  en
mat ière  de  notor iété  que de  commerc ia l i sat ion ,  en  France comme à
l 'export .

Une appel lat ion qui  aff i rme ses  deux couleurs
L 'arr ivée  of f ic ie l le  des  v ins  b lancs  v ient  enr ich i r  l 'o f f re  des
Bourgogne Côtes  du Couchois  et  renforcer  l 'attract iv i té  de
l 'ensemble  du v ignoble .
Cette  reconnaissance permettra  notamment  de  :

Af f i rmer  une ident ité  commune,  en  va lor isant  la
complémentar i té  des  v ins  rouges  et  b lancs  du Couchois .
Renforcer  la  reconnaissance des  Chardonnay,  en  mettant  en
avant  leur  or ig ine  et  leur  express ion  s ingul ière  du terro i r .
É larg i r  les  opportunités  commerc ia les ,  auprès  des  cav istes ,
restaurateurs ,  d istr ibuteurs  et  amateurs  de  v ins  de  Bourgogne.
Conforter  la  dynamique des  explo itat ions ,  en  d ivers i f iant  leur
off re  et  en  accompagnant  leur  déve loppement .

Au-delà  des  perspect ives  économiques ,  cette  reconnaissance
représente avant  tout  une nouvel le  étape dans la  va lor isat ion
col lect ive d 'un terroir  et  du savoir-fa ire  de ses  v ignerons .



Accords  mets-v ins  :  

Crustacés  et  poissons vapeur  pour  les  plus  frais  

 Bar  sauce beurre blanc,  poularde de Bresse
sauce mori l le ,  br ie  à  la  truffe ,  volai l les  blanches,

blanquette  de veau,  comté jeune ou reblochon
pour les  plus  amples.

Tous ces  v ins  sont  cult ivés  et  v inif iés  avec
attention et  exigence,  dans le  respect  de

l 'environnement et  des  tradit ions
bourguignonnes —un rapport  qual ité-pr ix  rare,

qui  montre toute la  générosité  de ces  v ins,  et  de
ceux qui  les  produisent  !

La robe :  f lu ide  et  lumineuse ,  or  jaune
pâle  aux  ref lets  jaune-vert  argentés  

Le  nez  :  f leurs  d 'aubépine ,  d 'ac ac ia  et  de
t i l leu l ,  agrumes ,  po i re ,  po mme,  pêche
blanche ,  touche minéra le  ma rquée —
parfo is  des  nuances  de  rég l i sse ,  de
mangue  

La  bouche :  attaque f ranche et  f r u itée ,
mi l ieu  de  bouche co ns istant  et  é légant  ;    
f ina le  ample ,  sa l ine  et  c i t ronnée  

La  garde :  5  à  10  ans  de  potent ie l  

DES  BLANCS  
DE  CARACTÈRE…

Issus du Chardonnay, 
les Bourgogne Côtes du Couchois Blanc se
reconnaissent à :



La Ronde du Couchois  (depuis  2001)  
L e  rendez-vous  incontournable  des  amateurs  :
p lus  de  5  000 verres  vendus  et  17  domaines
part ic ipants  en  2025 ;

La  S a int  V incent  des  Côtes  du Couchois  
( rdv  annuel  en  janv ier)  
C haque année dans  un v i l lage  d i f férent ,  avec
l 'ambit ion ,  demain ,  d 'accuei l l i r  la  S a int-Vincent
Tournante  ;

Jazz  à  Couches   ( rdv  annuel  en  ju i l let)  
P lus  de  4  000 v is i teurs  en  2024 ;

Les  Nuits  du  Mont  Rome (rdv  annuel  en  ju i l let)
1500 v is i teurs  avec  une programmation toujours
très  éc lect ique ;

La  Fête  de  la  V ivre  (prochain  rendez-vous  en
août  2028,  e l le  rev ient  tous  les  20 ans  ! )

60 000 v is i teurs  sont  attendus  et  les  v i t icu lteurs
des  Bourgogne Côtes  du Couchois  ont  é laboré  une
cuvée co l lect ive  of ferte  au  terr i to i re  ;

Un patr imoine  bât i  d 'except ion  au  se in  du
Couchois  :

À  Couches ,  le  château d it  «  de  Marguer ite  de
Bourgogne »  est  inscr i t  aux  monuments
histor iques ,  
À  Dracy- les-Couches ,  le  château de  Dracy
conserve  un donjon et  une cuver ie  du  XVI I Ie
s ièc le ,  
À  S a int-Maur ice- les-Couches ,  l 'ég l i se  néo-romane
réemplo ie  des  p i lastres  romans  et  une stè le  ga l lo-
romaine ,  t races  d 'un  bât i  anc ien ,
À  S a int-Sern in-du-Pla in ,  le  mont  de  Rome-
Château (5 46 m)  conserve  les  t races  d 'un
château-fort  ou  oppidum.

UN  TERR I TO I RE  
QU I  V I T  ET  RAYONNE…



CONCLUS I ON  

 Une reconnaissance construite sur quatre piliers 

Qualitatif : une typicité marquée par le terroir du Couchois,
confirmée par les analyses sensorielles, la reconnaissance en
concours et les retours des professionnels ;
Historique : une tradition viticole ancienne incluant des
cépages blancs — l'évolution s'inscrit dans la continuité du
patrimoine de la région ;
Technique : des sols et un climat idéaux pour des vins blancs
expressifs et équilibrés, confirmés par les études géologiques ;
Économique : une offre élargie, une clientèle nouvelle, des
domaines plus réactifs face à la demande croissante de blancs
de Bourgogne.

Cette demande reflète notre volonté de valorisation durable et
cohérente des atouts du Couchois : officialiser une réalité
qualitative et historique, et affirmer la place légitime de ces vins
dans le patrimoine bourguignon.
Plus qu'une reconnaissance officielle, cette nouvelle étape ouvre
un chapitre prometteur pour les Côtes du Couchois et les
générations de vignerons qui façonnent son avenir. 
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UNION DES PRODUCTEURS 
DES CÔTES DU COUCHOIS
(UPCC)
Créée en 2000, l'Union des Producteurs des Côtes du
Couchois fédère les vignerons de l'AOC pour porter
haut les couleurs du terroir, en France comme à
l'international. 
Chaque adhérent est également membre du Syndicat
des Bourgognes, garantissant la cohérence des
démarches collectives. 

Président : 
Laurent DEMONTMEROT

communication@cotesducouchois.fr C
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